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MURITZ

Carpaccio vom Rinderfilet
mit mariniertem Blattsalat,
Parmesan und gerdsteten Pinienkernen

Gebackener Kiirbis
Romana Chicorée Salat mit Radicchio
Basilikumpesto und Haselnlssen

Kiirbis Cremésuppe
mit Kerndlschaum

Zanderfilet auf der Haut gebraten
auf Hummerschaum mit cremigem Kirbisrisotto
und kleinem Blattsalat

Dorade Royale
im Ganzen gebraten mit mediterranem Gemdse,
SiuRkartoffelpommes und Zitronenbutter

Rosa gebackener Hirschriicken
unter Zitronen — Walnusskruste auf Heidelbeerjus
mit Shiitake — Lauchgemise und Kirbis Muffin

Tafelspitz sous vide
auf Calvadosijus, glasierter Ringelbeete
und Kartoffel - Meerrettichptliree

Ragout vom heimischen Wild
mit Mandel — Broccoli, gebutterten Krauter Spatzle
und Preiselbeermarmelade

Cremiges Kiirbis Risotto
mit glasiertem griinem Spargel und gerdsteten Pinienkernen

Veganes Gelbes Kichererbsen Curry
Kokosnussmilch, knackiges Gemise und Basmatireis
Shiso - Kresse — Salat und Erdnusse

Kiirbiskerndl Parfait
auf Apfelkompott, Birnengel und kandierten Kirbiskernen

Tartufo
im Kakaomantel mit Zabaione Kern und Beeren



